Cecellero

IL RISTORANTE

Antipasti

Palamita scottata,
gazpacho primaverile e verdurine di stagione

Seared tuna, gazpacho and seasonal vegetables
20

Crudo di scampi al Bloody Mary,
mayonese all'angostura e aria di sedano

Raw scampi with Bloody Mary, angostura's mayo and celery air
26

Capesante affumicate, lattuga, spugna al nero di seppia e uova di salmone

Smoked scallops, lettuce, squid ink sponge and salmon eggs
22

Tartare di vitello, ostrica in tempura, maionese all'aneto e nocciole
Veal tartare with oyster tempura, mayo and hazelnut
22

Prosciutto crudo San Daniele, puntarelle e stracciatella
San Daniele ham, cicory hearts and stracciatella cheese
16

Uovo cotto a bassa temperatura,
asparagi e squacquerone romagnolo
Foched eqg, asparagus and squacquerone cheese
18

Triglia croccante alla parmigiana
Crispy red mullet
20
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Primi

Il Classico risotto alla milanese
Milaneste style risotto with saffron and Farmesan cheese
18

Riso carnaroli mantecato al pesto di basilico con cozze
e fonduta di blu di capra
Risotto with besil pesto, mussels and goat cheese fondue
22

Mezze maniche al ristretto di gambero rosso di Mazara

Mezze maniche pasta with red prawns from Mazara
24

Fusillo in crema di aglio dolce, fave e guanciale croccante

Fusilli pasta with sweet garlic cream, broad beans and crispy bacon
18

Ravioli allo scorfano, salicornia e bottarga
Raviolo stutfed with scorpion fish, salicornia and bottarga
22

Spaghettone di Gragnano ai ricci di mare
ed estrazione di prezzemolo
Spaghetti with sea urchins and parsley
26

Garganello al ragu bianco e asparagi

Garganello pasta with ragout and asparagus
20
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Secondi

Rombo alla Rossini

lurbot with foie gras escalope
35

Coda di rospo in olio cottura
crema di fave, pomodoro confit e cipollotto
Monkiish in cooking oil, broad beans cream,
cherry tomato and spring onion
26

Ricciola con asparagi e fumetto all'olio extravergine
Amberjack with asparagus
28

Lombo di agnello, verdure primaverili ed il suo fondo
Lamb with spring vegetables
26

Polpo croccante con pak-choi e salsa teriaki
Crispy octopus with pak-choi and teriaki sauce
24

Filetto di manzo con melanzane arrostite

Beef fillet with roasted aubergines
24

La classica cotoletta alla milanese
Milanese style cotoletta with cherry tomato,

rocket and french fries
22
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